
Меню Бизнес-обеда c понедельника по пятницу с 12 до 16 часов   

Business lunch from Monday to Friday from 12 am to16 pm 

с 7 сентября по 18 сентября 2026 

№ Наименование/name 
Вес (гр.) 

/weight 

Цена 

с/с 

(руб.) 

                                                              САЛАТЫ / Salads 

1 

Салат с курицей, томатами и луком фри 

Salad with chicken, tomatoes and fried onions 
Куриное филе, шампиньоны, томаты, морковь по-корейски, шпинат, лук фри в панировке, майонез 

Chicken fillet, champignons, tomatoes, Korean-style carrots, spinach, breaded onion, mayonnaise 

15 / 32 / 17 / 418 

150 350 

2 

Салат «Оливье» с говяжьим языком  

 Olivier salad with beef tongue 
Язык говяжий, картофель и морковь отварные, яйцо куриное, горошек зеленый консервированный, 

огурцы свежие, огурцы соленые, майонез, зелень  

 Beef tongue, boiled potatoes and carrots, chicken eggs, canned green peas, fresh cucumbers, pickled 

cucumbers, mayonnaise, herbs 

13 / 23 / 14 / 316 

170 300 

3 

Сельдь под шубой 

Herring with boiled vegetables 
Сельдь слабосоленая, картофель, морковь, лук репчатый, яйцо куриное, майонез, зелень 

Light-salted herring, potatoes, carrots, onions, chicken egg, mayonnaise, greens 

17 / 34 / 27 / 483 

150 200 

4 

Салат «Ташкент» 

Salad "Tashkent" 
Говядина отварная, язык отварной, яблоко, дайкон, яйцо перепелиное, лук жареный, майонез, сливки 

Boiled beef, boiled tongue, apple, daikon, quail egg, fried onion, mayonnaise, cream 

13 / 30 / 12 / 371 

160 380 

5 

Салат из свежей капусты 

Cabbage salad 
Капуста, морковь, уксус, сахар, масло растительное 

Cabbage, carrots, vinegar, sugar, vegetable oil 

4 / 10 / 22 / 196 

200 120 

                                                             СУПЫ / Soups 

1 

«Харчо» с говядиной 

Kharcho soup with beef 
Говядина, рис, лук репчатый, томатная паста, чеснок, аджика, соус ткемали, кинза 

Beef, rice, onions, tomato paste, garlic, adjika, tkemali sauce, cilantro 

19 / 22 / 24 / 370 

250/30 320 

2 

Борщ 

Borsch 
Говядина отварная, картофель, капуста белокочанная, свекла, перец болгарский, морковь, лук 

репчатый, чеснок, томатная паста, сметана 

Boiled beef, potatoes, cabbage, beets, bell peppers, carrots, onions, garlic, tomato paste, sour cream 

14 / 15 / 20 / 270 

250/25/20 320 

3 

Норвежский сливочный суп с лососем 

Norwegian salmon cream soup 
Семга, картофель, лук репчатый, морковь, перец болгарский, сливки, зелень 

Salmon, potatoes, onions, carrots, bell pepper, cream, greens 

12 / 20 / 15 / 282 

250 440 

4 

Крем суп из тыквы с сыром моцарелла  

 Pumpkin cream soup with mozzarella cheese 
Тыква, сливки, сыр моцарелла, соус песто, тыквенные семечки  

Pumpkin, cream, mozzarella cheese, pesto sauce, pumpkin seeds 

18 / 46 / 17 / 555 

200/30 260 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА / Hot dishes 

1 

Плов с говядиной и салатом Ачичук  

Pilaf with beef and salad Achichuk 
Говядина, рис, лук репчатый, морковь, нут, томаты, лук красный, кинза 

Beef, rice, onions, carrots, chickpeas, tomatoes, red onions, cilantro 

23 / 24 / 76 / 610 

300/100 590 

2 

Минтай запеченный с томатами и сливочно-травяным соусом 

Baked pollock with tomatoes and creamy herb sauce 
Филе минтая, помидоры, соус на основе сливок с зеленью укропа и петрушки со сливочным 

маслом и луком шалот 

Pollock fillet, tomatoes, cream sauce with dill and parsley, butter and shallots 

26 / 21 / 4 / 308 

210 430 

3 

Гуляш из говядины  

 Beef goulash 
Говядина, лук репчатый, морковь, томатная паста, зелень  

Beef, onion, carrot, tomato paste, greens 

33 / 51 / 7 / 618 

130 650 



4 

Котлета из индейки с соусом из печёного перца Рамиро 

Turkey cutlet with Ramiro's roasted pepper sauce 
Филе индейки, лук репчатый, сливки, масло сливочное, хлеб, перец Рамиро, зелень 

Turkey fillet, onion, cream, butter, bread, Ramiro pepper, herbs 

19 / 46 / 8 / 522 

100/40 490 

5 

Перец фаршированный 

 Stuffed pepper 
Перец болгарский, говядина, рис, лук репчатый, морковь, фасоль стручковая, томатная паста, 

сметана, зелень  

Bell pepper, beef, rice, onions, carrots, tomato paste, sour cream, herbs, string beans 

13 / 19 / 21 / 303 

 

230 
390 

                                                               ГАРНИРЫ / Garnish 

1 

Картофельное пюре 

Mashed potatoes 
4 / 6 / 22 / 159 

150 130 

2 

Булгур с овощами 

Bulgur with vegetables 
Булгур, перец болгарский, морковь, кабачки, масло сливочное 

Bulgur, bell pepper, carrot, zucchini, butter 

6 / 24 / 26 / 344 

150 100 

3 

Гречка с грибами 

Buckwheat with mushrooms 
Гречка отварная, шампиньоны, лук репчатый 

Boiled buckwheat, champignons, onion 

7 / 12 / 27 / 233 

150 80 

4 

Капуста тушеная 

Stewed cabbage 
5 / 12 / 19 / 203 

150 100 

НАПИТКИ (в ассортименте) / Soft drinks in assortment 
1 Морс/ Fruit drink 200 70 

2 Чай с сахаром/ Tea with sugar 200/10/10 70 

3 Компот из сухофруктов / Dried fruits compote 200 70 

4 Квас / Kvass 200 100 

ДЕСЕРТЫ/ ВЫПЕЧКА /Desserts 

1 

Грушевый тарт  

Pear tart 
Открытый пирог на песочной основе, карамелизированная груша, кленовый сироп 

Open pie with shortbread base, caramelized pear, maple syrup 

7 / 26 / 50 / 461 

100 190 

2 

Торт «Морковный»  

 Carrot cake 
Морковный бисквит с консервированным ананасом, крем чиз, гляссаж из сгущенного молока, 

белого шоколада, физалис  

 Carrot biscuit with canned pineapple, cream cheese, condensed milk glaze, white chocolate, physalis 

7 / 23 / 41 / 393 

100/15 330 

3 

Миндальный Брауни с пломбиром 

Almond Brownie with ice cream 
Десерт из тёмного шоколада с миндалем и шариком мороженого 

Dark chocolate dessert with almonds and ice cream 

10 / 46 / 57 / 678 

100/30 340 

4 

Синнабон с яблоками 

 Cinnabon with apples 
Булочка с корицей, сливочным сыром и яблоками  

Cinnamon roll with cream cheese and apples 

7 / 12 / 60 / 380 

140 150 

 

 


